


un sistema alimentario

resiliente y sostenible
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el caso de Chile
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Los sistemas de
control de alimentos

son sistemas
complejos
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) Las propiedades de un sistema complejo
no se pueden determinar mirando solo sus
partes, sus componentes forman una red
autoorganizada, que responde a la presion
de manera espontanea y no lineal.
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COMPLICATED COMPLEX



Los sistemas complejos se organizan
espontaneamente, creando un equilibrio
sin control central, el sistema toma el

control. La pregunta es si ese equilibrio
esta donde necesitamos que esté o no.
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Sistemas nacionales de control de alimentos

ACHIPIA




La Agencia
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La Agencia
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¢Que debiese
hacer Achipia?

Con el objeto de
disminuir los riesgos

pellgros para la
salud humana.

.

Los que Producen,
ansforman,
Distribuyen,
Inspeccionan, Fiscalizan

Ly los Consumidores




CHILE

o _ Gestores de o ]
Ministeriode Riesgo Ministerio

de Salud

Agricultura

| &
“’@" Ministeriode
SA G Economia
v {
SERNA
PESCA

=4



. -

--~-m ;. - ™ P—— 'w ..*.ﬁr--

lﬁ&\\ :

S S ZI AN
! ) R
= : £ E
E E 3 E
SAG | E SERNA £ MINREL |
= - PESCA F .
3 E : :
!;.g o !;,é !sé |
wvfp ) N "y

1
_..,...nll'wmtu amalu‘-ml\m. el LTI

) - 'v——~_"| 'q-v—d :
'—mu-m-u-——-—"'—""-’ . N ' s L Rt LA AR

e et ey -~ R d

ACHIPIA




teoria de sistemas,

basados en la ciencia.
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Red de informacion

v alertas alimentarias RIAL

B Exterior
B Chile

177

70
NuGmero total de
notificaciones
de acuerdo a su
origen

1

202

de Informacion y
R:ldertas Alimentarias

ACHIPIA




(Estas buscando un laboratorio?

Universitario: 26.1%

Pdblico: 23.0%

SISTEMA

INTEGRADO DE
LABORATORIOS
DE ALIMENTOS

Servicios a terceros: 44.2%

ACHIPIA Control interno ~ 6.7% . Pabli

ico 23.0% .Serviciosaterceros 44.2% .Universitario 26.1%




Analisis de riesgos

El PAR es un conjunto de
Z.. [ ) actividades, reglamentos,
e manuales de procedimientos
> e instructivos que permiten la
implementacion y operacion
del analisis de riesgos como
metodologia de ordenacién
Q para abordar los problemas
- en inocuidad y calidad de los
alimentos del Sistema.



Cambio climatico Crecimiento poblacional Envejecimiento/inmunodep

Inseguridad alimentaria
malnutricidon Urbanizacion
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Nuevo peligro + Exposicion significativa

RIESGO Peligro conocido + Nueva exposicion
EMERGENTE significativa
\\ Peligro conocido + Incremento de la
CAMBIO CLIMATICO: susceptibilidad + Exposicion significativa

EFECTOS EN LA INOCUIDAD
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
EN CHILE_
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Pesticidas
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Medicamentos

veterinarios

ACHIPIA



Micotoxinas
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Mercurio
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teoria de sistemas,

basados en la ciencia.
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* “La ciencia
= nho piensa”

Martin Heideqgger
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El peligro es que ningun Estado,
organizacion o investigador pueda
lograr que la ciencia contribuya al

mejoramiento sistémico, porque la
técnica se convierte en un régimen

de verdad
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Un sistema social elemental se forma
a partir de la interaccion de actores

sociales que se relacionan a traveés de
comunicaciones significativas.
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P Elsignificado es un mecanismo
comun a distintos sujetos que
permite

vlo
que no lo es.



) En ACHIPIA dedicamos tiempo y recursos a
entender quiénes son los actores sociales
que conforman el sistema, que no se

limitan a los gestores de riesgos o
autoridades competentes, e incluyen al
sector productivo, la academiay la
ciudadania en su amplia diversidad.
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generar

transformaciones o cambios
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Politica Direccion, sentido

)

y proposito a la
inocuidad y construccion
calidad constante de
alimentaria nuestro SNICA

nacional de




é¢Absorber
o Proponer?
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Sistemas nacionales de control de alimentos
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Coherencia regulatoria

Enfoque una salud
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ejemplo

>
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