
Tabla de degradación de almidón en manzanas ÁREA DE FRUTICULTURA

Tipo Circular (C) Tipo Radial (R) 
Para variedades: Fuji - Granny SmithPara variedades: Pink Lady - Gala - Golden Delicious - Jonagold

Ligera decoloración central

2 (R)

5 (R)

8 (R)

3 (R)

6 (R)

9 (R)

4 (R)

7 (R)

10 (R)

Decoloración radial 

Decoloración central con grietas periféricas 

Decoloración periférica 

1 (R)

Ligera decoloración central

2 (C) 3 (C)

Decoloración central desde corazón (moneda) hacia un “trébol de 5 hojas”

4 (C) 5 (C) 6 (C)

Decoloración central con puntos periféricos Decoloración periférica

1 (C)

Almidón 100% 
degradado

Importante: La reacción de la solución yodo con el almidón presente en las manzanas se torna de color azul oscuro a negro en la superficie. 
En el sistema de numeración de la tabla, cada numero representa un nivel de degradación de almidón, donde 1 indica menor degradación de almidón y el 10 indica mayor degradación de almidón. 


